Speisekarte Abend Nr. 8 Schiiifenstutie

Saas-Fee

Vorspeisen CHF
Rinds Tatar mit Pilzen, Senf & Toast 27
Ceviche vom Forellenfilet mit Gurke, Blumenkohl & Koriander 24
Ganseleber Pate mit Zwetschge, Brioche & Agrumen 32
Blattsalat oder gemischter Salat 9|13
mit italienischem oder franzdsischem oder steirischem Dressing
Kiirbiscremesuppe mit Apfel, Kernen & Kiirbiskernol 13
Bouillon mit F1idli & Wurzelgemiise 14
Tagliolini mit Chorizo, Tomaten, Federkohl & Parmesan 19
Hauptspeisen CHF
Cordon Bleu vom heimischen Kalb 43
mit Kartoffeln & Wintergemiise

Wallerfilet 39
mit Risotto, Fenchel & Safran

Lamm 2.0 48
mit Rotkohl, Kirbis, Pilzen & Senfsauce

Filetsteak vom Rind 180 g 52
mit Topinambur, Zwiebel und Quinoa

Gefiillter Ofenkartoffel mit Schafskdse, Erbsen, Sauerrahm & Mandeln 35
Schafer’s Kasefondue mit Brot .P. 28
Desserts CHF
Apfelstrudel hausgemacht mit Vanillesauce 9
Tageskuchen hausgemacht 6
Portion Schlagrahm 1
Tonkabohnen Créme brilée mit Heidelbeeren 14
Schokovariation mit Mandarine, Erdnuss & Kokos 16
Meringues mit Schlagrahm & Beeren 14

Alle Preise sind inkl. MwSt.

Zu der Herkunft und den Allergenen geben wir Ihnen gerne persénlich Auskunft.



